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Menus du 04 juin au 06 juillet 2018

Semaine du 4 au 8 juin

Semaine du 11 au 15 iuin

Semaine du 18 au 22 Juin

Semaine du 25 au 29 juin

Semaine du 02 au 06 Juiliet
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Yaourt aromatisé

Péche plate

Danone nature

Banane

Bliche du Pilat a la coupe

ri Glace pot vanille

Tome grise 4 F.oo..#ﬂ

A Chausson aux pommes

Camembert portion

Gourde de compote B

Radis Beurre 4 & I Pates en salade méditérannéenne @ Melon ® #  galade haricots verts vinaigrette mimosa Salade feullle de chéne
. * L
# () Volaille Tex-Mex 0 ww.\.new_“m Mo:“ grand-mere / Blanquette () Croque monsieur* / Roulé au fromage = U poulet roti au jus ® & Tartine Napolitaine @
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® 2 sladede perles aux 3 couleurs = Carottes au beurre ™ Haricots verts en persillade Pommes noisettes @ = Taboulé ON«u mA
- e
W3 ®
Petit suisse nature @w AAO Saint Moret £1 Yaourt au sucre de canne % Yaourt au lait entier Petit suisse nature
e?
Nectarine ﬂ, Glace batonnet & fa vanille ®  Compote de fruits r Péche plate b Compote de fruits
%l T ' . : . . d
[B 2 © Carottes rapées sce citran vert guacamole | ®  Radis beurre & mﬂwﬂ”ﬂ“ﬂ%ﬂ:ﬂwmﬂoﬂvﬂm ”.”._:n»ﬂﬂv_.m aux pois chiches vianigrette |® & g.(ae des rlzidres
* 1} Roti porc* i
porc* aux saveurs de garrigue / ( : ; : :
Pormentier de poliac (olot compiet) @ R () Poulet roti nature # Normandin de veau au jus @  Poissonnette & {) Roti de porc®/ gratin de quenefies __r .o
A 0
@oﬁo #  purée de pomme de terre ® 2 salade de pomme de terre &  Gratin dauphinois # 3 Courgettes camarguaise % Epinards fv .POG a.m
Emmental a la coupe Petit nova aromatisé ./@ Coulommier & la coupe Brie a la coupe Yaourtau nmnn_d&
Fie
Glage pot vanille et fraise Nectarine 4:06 Abricots Mousse au citron Nectarine
%2 Concombre et mais vinaigrette ®  salade sud-américaine ®  Tomate cocktall &  Betterave rouge a I'huile d'olive ® Tomate
® : 4) [ ] i i
Pavé du fromager '} Beeuf Stroganoff Cake aux olives et fromage a@ v Raviolis au boauf sauce tomate {» Ailes de poulet fagon barbecue
a» LY Eninard & %4 Riz safrané S LA o (plat complet) - . ’
/@o = Epinards = “ Riz safran @ # Salade de pétes ﬁ@ﬁ@ % Haricot beurre persillé
™ Fromage fondu Saint-Marcellin a la coupe Fromage blanc péte lisse Frulos Emmental a la coupe
= Lt
Compote de pomme m ERoStapcss e Cerise 1 Banane # Entremet 3 la pistache
{pour tous les anniversaires du mois) =__ e e
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i _w.M"m—_Mm_o...”mrm:noﬁ verts vinaigrerte 3 » Melon @ ™ Mortadelle* / fifette thon et surimiauciron @ |®  Pastéque Briquette de jus d'orange
1 i *
2 * Filet de poisson au coulis tomate/basilic ¢} Cordon bleu de volailie [ Poisson meuniére ® () Rotl de dinde froid Sandwich n_cv jambon*beurre/thon
3 A Q ceufs mayonnaise o
U
& | =% semoule # petit pois au jus 2 choux-fleur en gratin ® & salade de boulgour 25 mAO/ Chips Wy
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Presiataire da restauration colleclive
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