
Restaurant scolaire

 Menus janvier 2024
 

Du 08 au 12 janvier Du 15 au 19 janvier Du 22 au 26 janvier Du 29 janvier au 02 février

Salade broca Velouté du potager Salade de perles aux 3 couleurs Acras de morue

 Lasagne à la bolognaise Sauce veggie bolo à l'égréné végétal Bio Nugget's de poulet Boulettes végétariennes tomate mozzarella

Lundi (plat complet) Macaronis Epinards béchamel Brocolis à la crème

 Fournol à la coupe Fromage blanc Buchette mélange à la coupe Yaourt Bio au sucre de canne 

 Fruit BIO (selon arrivage) Salade de fruits crus et cuits Fruit Bio (selon arrivage) Fruit ( selon arrivage)

Salade coleslaw Crêpe au fromage Cœur de laitue Salade multi-feuille

 Aiguillette de poulet à l'estragon Filet de hoki MSC lemon
Saucisses de strasbourg* 
/Jambon de dinde

Tajine de poisson

Mardi Petit pois Carottes Lentilles BIO LOCAL Semoule BIO

 Petit nova BIO aromatisé Bleu douceur Fromy Brie à la coupe

 Tarte à la frangipane Fruit Bio (selon arrivage) Mousse au chocolat Flan vanille

Salade chinoise Macédoine de légumes Betteraves cuites BIO à la vinaigrette
Salade de haricot vert 
au vinaigre balsamique

 Cordon bleu de volaille

Jeudi Gratin de brocolis

 Tomme blanche à la coupe Yaourt nature fermier Désiris Croq'lait BIO Carré ligueil à la coupe

 Fruit BIO (selon arrivage) Fruit (selon arrivage) Fruit BIO (selon arrivage) Fruit BIO (selon arrivage)

Rosette* / Roulade de volaille Salade nantaise Céleris sauce mousseline Salade nantaise

 Haché de saumon à l'oseille
Sauté de porc* façon colombo 
/ Nem au poulet

Haché de cabillaud à la catalane Roti de dinde au thym

Vendredi Haricots verts en persillade Riz Bio Chou fleur à la mimolette Purée de potiron

 Emmental à la coupe Pont l'évêque AOP à la coupe Petit suisse nature Yaourt nature fermier Désiris

 Poires cuites au cassis Gaufre liégeoise napée chocolat 
Gâteau maison banane chocolat 
base d'œufs Bio

Crêpe sucrée

Légende Origine de nos viandes
Menu bio Plat sans viande

Menu végétarien Plat avec du porc
Plat végétarien
Anniversaire du mois

Gratin savoyard 
(plat complet)

Brandade de légumineuses aux pdt
(plat complet)

Gnocchis sauce carbonara* (plat complet)
/ Gnocchis sauce tomate et jambon dinde

Prestataire de restauration collective :  
RPC 


